Brasserie - Café - Restaurant
Traiteur

‘t Kerkpleintje
Reppelerweg 181
3950 Bocholt

Tel 089-464062
0495-528224



Voorgerechten of tussengerechten

Scampi’s van de chef

Scampi’s in een lookroomsausje

Scampi’s met een Kerrieroomsausje

Slaatje van scampi’s met fijne groentjes in een passievruchtensausje
Gamba’s in een kerrieroomsausje

Tartare van zalm met gemengde sla in een waterkersausje
Zalmtartaar met verse dille

Gerookte zalm roosjes met gerookt spek

Zalmcocktail

Garnalencocktail (roze garnalen)
(Grijze garnalen )

Zeevruchtencocktail
St.Jakobsschelp
Kipcocktail

Parmaham met meloen
Koninginnehapje

Vispannetje

10.80 €

9.95 €

9.95€

10.50 €

12.50 €

9.50 €

9.50 €

8.50 €

6.50 €

6.00 €
8.00 €

6.50 €

7.00 €

6.00 €

9.50€

6.50 €

7.50 €



Tomaten

Tomatengroenten

~ Minestrone

Groenten
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Hoofdgerechten

Varkensgebraad

Varkenshaasje
Varkensfilet
Rosbief

Steak

Steak filet pur
Cordon bleu
Kipfilet
Wienerschnitzel
Kalkoenfilet

Kalkoenhaasje

Reuze saus :
Champignonroomsaus
Gebakken champignons
HRruidenboter

Peperroomsaus

13.50 €

15.90 €

15.00 €

16.50 €

16.00 €

18.50 €

14.50 €

14.90 €

14.90 €

16.50 €

17.00 €

€ 2.50

€ 2.00

€ 2.00

€ 2.50



Stroganoftsaus € 2.50

Porto saus € 2.50
Provencaalse saus € 2.50
Rodewijn saus € 2.50
Jagermeester saus € 2.50
Royuefort saus € 3.00
Everzwijnfilet veenbessensaus 122.00 €

Konijn op vlaamse wijze

Hazerugfilet in madeirasaus
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Nagerechten
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ve Brésilienne

warme kersen

Sabayon met vani
"\

Sabayon met geflambeerde kersen o .00 €

Sabayon met amaretto 6.00 €
Sabayon met sinaasappel 6.00 €
Chocomousse

Witte chocomousse



Vanille-ijs met gekonfijte vruchten 5.50 €

~ Tiramisu
Verse vijg gevuld met luchtige cho’/lé{ae*rc“)om (seizoel
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Prijzen B.T.W. inbegrepen en bediening
Gelieve het menu 14 dagen op voorhand te bespreken.
Dank bij voorbaat.



%J meni

Wildpaté van everzwijn en ree met veenbessen - confltuur en
gemarineerde ajuin

ASpergeroomsoep

Filet pur met rode wijnsaus ew champigmnons met een garnituur
van krielaardappeltjes en groeme boontjes met een jasje van
gerookt spek

Hulsgemaakt Vanille-ijs met viuchten,slagroom en een wateltje

€ 36.00



%j meni

Frisse /eipaaa/etail

Kpni@innesptp met ‘n soepstengel

Varkenshaasje in jagersaus met aardappelkroketten en
gecarmeliseerd witloof
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Vruchtensalade met créme fraiche
@ |

€ 26.00 ‘-
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%j meni

Gevuld tomatenmandlie met grijze garnalen

Tomatenroomsoep met balletjes

Tongfilet met druiven in witte wijnsaus met pulboonen met spek
en cen torentje van aardappelpuree

vanille-ijs met huisgemaakte chocomousse en créme fraiche

€ 30.00
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%j meni

paté met veenbessen

Bospaddestoelenroomsoep

\

Parethoenfilet in portosaus met gecarmeliseerd witloof met poires
williams

Huisgemaakte tiramisu
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%j meni

Saﬂmpi <in passiet/mohtensaus

Witloofroomsoep met dille

Tongrolletjes in roomsaus van witte druifjes en grijze
garnaaltjes met seizoen groenties en Vergezeld van pommmes
Auchesses

Huisgemaakte chocomousse

€ 38.00
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%j meni

Staatje van zalmroosjes met gerookt spek
\
Pompoenroomsoep et dille
Vvarkenshaasje met scampl’s in kereeftenroomsaus met seizoen

groentjes en aardappel graten.
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Huisgemaakte mokka parfait
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